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O R N Siit Sanat1 Yarismasi

1. 8. 8.0.8 ¢ (WLC — World Latte Art
Championship)
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Tiirkiye Kahve Yildizlar1 2008 Siit Sanati Yarismasi’’m kazanan yarismaci,
26-28 Haziran 2009 tarihinde Almanya’min Koéln sehrinde diizenlenecek olan Diinya Siit
Sanat1 Yarismasi’na(World Latte Art Championship 2009) katilmaya hak kazanacaktir.

Kurallar :

Ulusal sampiyonalarin kurallarinin diinya sampiyonasiyla ayni olmasi gerekmektedir. Ama
yarigmanin formati lilkeden iilkeye degisiklik gosterebilmektedir

Sahne :

Sahne tizerinde iki adet istasyon olacaktir. Her istasyonda bir adet Ggiitiicii, bir adet espresso
makinesi, knock box ve bir adet tamper olacaktir.

On Elemeler :

Iki jiiri ekibi ve aym anda yarisan iki yarismaci olacaktir. Her iki yarismaci da aym miizigi
dinleyeceklerdir. Yarismacilar konusmak zorunda degillerdir, isterlerse mikrofonsuz olarak
konusabilirler. 10 kisinin iizerinde katilimci oldugu taktirde, alt1 yarigmaci finale kalacaktir.
Sunucu yarigmay1 takip edecek ve yarismacilarin faaliyetlerini izleyicilere aktaracaktir.

Final:

Her defasinda bir jiiri ekibi ve bir yarigsmaci olacaktir. En iyi puanlari alan alt1 yarigmaci finale
kalacaktir. Soyadlarinin bagharflerine gore alfabetik sirayla birincilik i¢in yarisacaklardir.

Yarigmacilar kendi istedikleri miizigi dinleyebilir ve mikrofon araciligiyla yaptiklarini
izleyicilere anlatabilirler.



Gorev :

Her yarismacinin en fazla sekiz dakikalik siire i¢erisinde asagidaki icecekleri hazirlayip sunmasi
gerekmektedir:

e Iki adet esit sicaklikta Cappuccino/Latte
Malzeme olarak sadece kahve ve siit kullanilacak, alet olarak sadece espresso
makinesi’nin buhar  ¢ubugu, siit siirahileri ve fincanlar  kullanilacak.

e ki adet esit sicaklikta Espresso-Macchiato
Malzeme olarak sadece kahve ve siit kullanilacak, alet olarak sadece Espresso
makinesi’nin ~ buhar  gubug, stt stirahileri  ve fincanlar  kullanilacak.

Yarismacilarin kendi tercih‘ ettikleri ve esit sicaklikta olan siit ve kahve bazli iki adet
icecek (Designer Beverages). Icecegin ylizeyi i¢in herhangi bir alet ya da dekorasyon
malzemesi kullanilabilir.

Siitii dokerken fincan hareket ettirilebilir ya da sallanabilir.

Uc degisik icecek, herbiri ikiser fincan olmak iizere servis edilmelidir. Servis edilirken

fincanlardaki iceceklerin birbiriyle ayni olmasi gerekmektedir. Servis edilecek drnekler 6nceden
anons edilmelidir. Bu konuda netlik saglamak i¢in , yarigmacilar sunacaklari her bir icecege ait
ornek resim gondereceklerdir. (Resimlerin giizelligi 6nemli degildir. En iyi yontem bir kopya
jiriye, bir kopya sunucuya vermek iizere yarigmacilarin yanlarinda resim getirmeleridir.)
Siralama i¢in uyulmasi gereken herhangi bir kural yoktur.

Kahve :

Yarismacilar istedikleri marka kahveyi kullanmakta serbesttirler.

Siit :

Organizatorler, piyasada en yaygin olan siit markalarini saglayacaklardir ancak yarigmacilar

ken

di tercih ettikleri bagka bir markay1 kullanmakta serbesttirler.

Diger Malzemeler :

Yarigmacilarin kendi tercih ettikleri siit ve kahve bazli igecegin (Designer Beverages) ylizeyini
stislemek i¢in herhangi bir alet ve yenilebilir dekoratif malzeme kullanilabilir ancak siit ve kahve
mutlaka kullanilmalidir.



Kupalar, Bardaklar vs. :

Cappuccino bardak ya da fincani i¢ yilizey ¢ap1 90 milimetreyi gecmeyecek sekilde herhangi bir
boy ya da bigimde olabilir.

Macchiato espresso fincaninda sunulmak kaydiyla ve i¢ yiizey ¢ap1 60 milimetreyi gegmeyecek
sekilde herhangi bir boy ya da bi¢cimde olabilir.

Yarigsmacinin 6zel icecegi herhangi bir sinirlama olmaksizin herhangi boy ya da bigimdeki bir
fincan ya da bardakla sunulabilir.

Biitiin igecekler fincan tabag: ve kasikla sunulmalidir.

Yarigsmacilar kendi 6zel ogiitiiciilerini getirebilirler ancak espresso makinesi olarak sadece
yarisma alanindakileri kullanmalar1 gerekmektedir.Organizatdrler her yarigmaciya yarisma
alanindaki ekipmanlarla pratik yapmalari i¢in gerekli siireyi vereceklerdir..

Jiiri / Hakemler :

Bir jiiri baskam ve 4 jiiri iiyesi olacaktir. iki jiiri {iyesi yarismacilarin hazirladig: igecekleri
lezzet, tat bakimindan test ederken diger iki jiiri iiyesi artistik, estetik goriintii agisindan
degerlendirme yapacaktir. Jiiri bagkani jiiri iyelerinin ve yarismacilarin kurallara uygun davranip
davranmadiklarini kontrol edecektir.

Sunucu yarigmay1 idare edecek ve izleyicileri bilgilendirecektir.

Puanlama :

Her jiiri liyesi test ettigi iceceklerin g¢esitli yonleriyle ilgili kendi goriis ve diisiincelerini yansitan
1’den 10’a kadar puanlar verecekdir (kiisuratli puan verilmemektedir). Puanlar jiiri iiyelerinde
bulunan puanlama tablolarina isaretlenecektir. Puanlama tablolarinin neleri igerdigi ekli

dosyalardan incelenebilir.

Zaman igerisinde puanlama tablolarinda kiigiik degisiklikler olabilmektedir. Liitfen yarigmaya
katilmadan once glincellenmis tabloyu incelediginizden emin olunuz.

( Puanlama Tablolar1 — Son Giincelleme: 19 Mayis 2008 )
Puanlarin Aciklanmasi :

Jiri tyeleri, her yarigsmaci igin puanlamalarini tamamlar tamamlamaz, puanlamalar ilan
edilecektir.

Ayni puanin alinmasi durumunda en fazla 10 puan alan, yine ayni puana sahip olunmasi
durumunda en fazla 9 puan alan diye esitlik kirilana kadar puanlar kontrol edilir.

Diger taraftan baz1 durumlarda en yiiksek puani alan yarismacidan daha fazla 10 puan almis
yarismacilar olabilir. Ama boyle durumlarda da kazanan en yiiksek puani alandir.



Jiiri’nin Kriterleri :
Lezzet Testi:

Biitiin icecekler icin: Cappuccino/Latte, Espresso Macchiato, Designer Beverage

Icecegin sicakliginin icime elverisli olmasi

Farklilik, kendine 6zgiiliik testi ve siit ile espressonun uyumu

Igecegin dengesi/yogunlugu/agizda biraktig1 his testi

Siitiin kivami (ipeksi, i¢inde kati parcalar yok, biiyiik kopiikler yok vs.)

Genel Degerlendirme: Performans

e Profesyonel performans / Barista tarzi
¢ Hijyenik beceriler
e Barista ustaliklar1 (teknik beceriler, ekipmanin kullanimi vs.)

Gorsel Degerlendirme:

Biitiin icecekler icin: Cappuccino/Latte, Espresso Macchiato, Designer Beverage

e Siit dokmeden 6nce orneklerin incelenmesi

(Dogru bigcimde servis edilen icecegin resimlerle karsilastirilmasi)

e 2 adet icecegin birbirleriyle benzerliklerinin incelenmesi

e Kullanilan malzemelerin arasindaki kontrast

e (Cekici goriintii

e Yaraticilik

e Icecegin bardak ya da fincan igindeki pozisyonu, durusu, uyumu, miktari vs.

Genel Degerlendirme: Performans

e Profesyonel performans / Barista tarz1
e Hijyenik beceriler
e Barista ustaliklar1 (teknik beceriler, ekipmanin kullanimi vs.)

Jiiri Baskani:

e Yarigma siiresi
e Genel puanlar ve final puanlar

Jiiri’nin Kriterleri: Zaman
Kronometre, yarigmacinin hazir oldugunu sunucuya bildirmesi ve sunucudan baslamak i¢in onay

almasiyla ¢alismaya baglayacak ve son hazirlanan igecek, son jiiri iiyesinin 6niine koyuldugu ve
elini kaldirdig1 anda duracak.



Yarigmacinin istasyonu hazirlamasi i¢in 8 dakika siiresi vardir. Bu siireye , yarisma icin gereken
tim malzemeler ve aletlerin sahneye yerlestirilmesi, espresso makinesinin ve ogiitiiciiniin
ayarlanmasi dahildir. Kahve ya da siitle ilgili dnceden higbir hazirlik yapilamaz.

Alt1  icecegi hazirlamak i¢in yarismacinin 8 dakikast vardir. Yarismacinin 6zel iceceginin
ylizeyini siislemek icin hazirlayacagi dekoratif malzemelerin hazirlanist da bu siire dahilinde

olmak zorundadir.

Yarigmacinin temizlik i¢in 8 dakikasi vardir.



